Wirtshaug St. LUrs

Dessertkarte

Apfelstrudel hausgemacht
mit Vanillesauce

Portweinzwetschgen
mit Zimtglacé

Chai Latte Panna Cotta
mit Orangen- Karamelsauce

Coupe Nesselrode

Marroni Pliree mit Vanille-Rahmglace und Rahm Gluscht
Vermicelles

Marroni Pliree mit Meringue und Rahm Gluscht
Affogato

Espresso und Vanilleglacé

«Alte Liebe»
1 Kugel Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Klassiker

Coupe Baileys
Vanille- und Café-Rahmglace, mit Baileys und Rahm Gluscht

Eiskaffee mit Kirsch
Café-Rahmglace mit Kirsch und Rahm Gluscht

Coupe Danemark
Vanille-Rahmglacé mit Rahm und

hausgemachter Schokoladensauce Gluscht
Eiskaffee
Café-Rahmglacé mit Rahm Gluscht

Meringue Glacé
mit Erdbeer, Vanille und Rahm Gluscht

Coupe St. Urs
Vanille-Rahmglace und Aprikosensorbet Gluscht
Aprikosen mit Aprikosenlikér und Rahm
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Fur unsere «Grossten»

Coupe Smarties
Vanilleglacé mit Smarties und Rahm

Gummibarli
mit Schokoladenglacé und Rahm

Kugel Glace
Vanille, Café, Baumnuss, Schoggi, Erdbeer, mit Rahm +
Aprikosensorbet, Zwetschgensorbet

alle Preise inkl. MwsSt.

Alle Preise sind inkl. MwSt
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